ENTREES

« Salade verte 7.-

« Salade mélée 9,50.-

« Grande salade mélée 16.-

« L'assiette apéro : (gyosas au poulet et
legumes, samoussas, rouleaux de printemps,

sauce aigre douce) 14.-

» Cuisses de grenouilles /
Entree : 15.-/ Plat : 29.-

. Salade de chévre et miel
Entrée : 10.-/ Plat : 20.- /

-
h

ngue p smn et‘ ‘| ,. \

route aux mé'rilles \

. Tartar@de sa\
piment d’%spele .

Entree : 18.- / Plat : 36.

- Tartare de bo:uf '
Entrée : 18.- / Plat : 36.-



PLATS

« Cordon bleu maison a la téte de moine 32.-

« Filet mignon de porc aux morilles 42.-

- Roastbeet, frites maison, petite salade verte et sauce
tartare maison 32.-

. Tataki de beeuf 40.-
Entrecote de beeuf :

- nature 42.-
- beurre a 1'ail des ours 44.-
- poivre 48.-
- morilles 52.-
- Burger de beeuf 100% local 29.-

. Filet d'agneau : --
- nature if.-
- beurre a 1'ail des ours 46.-

- poivre 50.-

- morilles 54.-
« Friture de carpe, frite maison et sauce tartare 35.-
« Filets de truite meuniere 32.- :

« Gambas a I'ail persille, flambées au rhum 39.-
- L'assiette Vegetarienne (feuillete aux morilles,
oulé, toast chévre miel, legumes poélée, frite

ﬁ sa‘ade mé ce) 33

\. ‘Tag atelles aux mOr-. lles X 14 TN
-~ Penne au pesto et parmes ‘20 - \

% =

GARNITURES: Frites maison, pates, riz, legumes

POUR LES ENFANTS : .
« Nuggets de filet de poulet, frites maisq,
- Penne au pesto ou sauce tomate 12.-



DESSERTS

« Café Treés Gourmand 16.-
« Salade de fruits frais 11.-
« Moelleux au chocolat et glace 12.-

 Tarte aux pommes, caramel beurre sale et
| f

glace vanille 12.- /

« Meringue, double cr(‘é‘me et glace 13.-




